PILZ PARFAIT

Hauseingelegte Himbeer-Schalotten
& getoasteter BIO Brioche (A)

BERKEL AUFSCHNITT

Variation von ausgewahlten
Schinken & Wurst Spezialitaten

MINI-ROH-WURSTEL
Vom Windisch (M)

BIO BROT & BUTTER
(AG)

KASE TOAST
BIO Erdapfelbrot, Cheddar,

Comte Reserve & Chutney (A,G)

MAISHUHN

SURerdapfel-Currycreme & Erbsenschoten

KALBS WIENER SCHNITZEL

im Butterschmalz gebacken, Preiselbeere, Zitrone

& auf Wunsch als Schotterschnitzi serviert (A,C)
SOULFOOD GORDON BLEU

Charcuterie & Feinkost
KAVIAR

Imperial Auslese (D)

S Alle Speisen gibt's von 14:00- 21:30 Uhr

———————

BEEF TARTARE
Wildkrauter & Dijonsenfcreme
getoastetes BIO Erdapfelbrot (A,C,M)

HAUSGEBEIZTE LACHSFORELLE

Sauerrahmcreme, zweierlei Apfel,
Kren & grines Ol (D)

KASE WALTMANN

Variation von
ausgewabhlten Sorten (G)

JAHRGANGSSARDINEN

Meersalz, Zitrone (D)

WIENER BEINSCHINKEN

vom Gusel

MINI LEBERKASE
Vom Windisch 180g (G,M)

PICKELS od. OLIVEN
M)

CHUTNEY od. SENF
M)

SCHINKEN - KASE TOAST
BIO Erdapfelbrot, Wiener Schinken,
Comte Reserve & Pickels (A,G,M)

STEAK FRITES, SAUCE BERNAISE
Filet von der Osterreichischen Kalbin, French Fries (C,G,M)

24 STUNDEN OCHSEN BACKERL
Demi glace, Erdapfelpiree & wilder Brokkoli (G,0)

SPICY TAN TAN

Wirziges Asiafaschiertes , Limettenmayo, Salatherzen (C,G)

vom Maishuhn, Beinschinken & Comte Reserve (A,C,G)

OFEN TANDOORI KARFIOL (vegan)

Sauereingelegter Karfiol & gerdstete Karfiolcreme

CEASAR SALAD

Anchovies Knoblauch Dressing, Salatherzen &
Croutonsbrosel (A,D)

UPGRADE: mit Garnelen (D)

UPGRADE: mit Maishuhn

FRENCH FRIES
SUSS-ERDAPFEL FRIES
TRUFFEL FRIES

Hausgemachte Triffelmayo & Parmesan (C,G)

GREEN SALAD

Blattsalat, Wiesenkrauter, Radieschen,
Gartenkresse & Zitrus Dressing

WILMA'S FRENCH TOAST

Brioche, Vanille-Obers-Rahm

& hausgemachter Beerenrdster (A,G)
HIMBEER-TOPFENKNODEL
"altes Stasta Familienrezept”

karamellisierte Butterbrosel;
eingekochte Himbeeren (A,C,G)

Vegetarisch & Fisch

LACHSFORELLE
Buerre Blanc, Maille Senf
& Krauterol (D,M,0)

CHILI GARNELEN PASTA
Rigatoni, Chili-Fischfond, Krauter
& Schmorparadeiser (A,D)

Beilagen und Saucen

CHILI MAYO
Hausgemacht (C,G)

LIMETTENMAYO
Hausgemacht (C,G)

TRUFFELMAYO
Hausgemacht (C)

Sweets fiir die Stif3en
BLONDIE COOKIE DOUGH

Schokolade, Mandeln,
Meersalz & hausgemachtes Vanilleeis (H,G)
AFFOGATO CALDO

Hausgemachtes Vanilleeis,
kandierte Schokoorange & heiller Espresso (H,G)

MOUSSE AU NOUGAT

Hausgemachte Haselnusscreme, Beerenspiegel (H,G)
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