NEW YORK MUFFIN
Getoasteter BIO English Muffin
Frischkase, hausgebeizte Lachsforelle
Krautersalat & eingelegte Gurke (A,G,D,M)

16

- o - -

WILMA MUFFIN
Getoasteter BIO English Muffin,
2 Stk. Stunden Freilandei, Paprikamarmelade
Krautersalat, Hummus & Chili Crunch (A,C,G)

13

Brot & Croissant

SCHNITTLAUCH BROT

BIO Sauerteigbrot, Butter,
frischer Schnittlauch (A,G)

6

RADIESCHEN BROT
BIO Sauerteigbrot, Butter,
Gartenkresse & Radieschen (A,G)

7

Alle Speisen gibt's von 7 - 14 Uhr

SHAKSHUKA & MUFFIN
Getoasteter BIO English Muffin
2 Stk. Stunden Freilandei , Joghurt,
Paprikagemuse, Chili Crunch (G,N,C)

14,5

WILMA CROISSANT

hausgemachte,

luftige Haselnuss-Creme

& gerdstete HaselnUsse (A,G,H)

SOUL FOOD SANDWICH
BIO Erdapfelbrot, Wiener Beinschinken,
Speck, Cheddar, Salat, Ofenparadeiser,
Avocado, Ei, Chili Mayo &
Krautersalat (A,C,G)
18

7
SCHINKEN CROISSANT

Buttercroissant, Beinschinken, vom Gusel
frischer Kren & Pickles (A,G)

9,5

LAUWARMES KASEBROT
BIO Sauerteigbrot, Butter, Chutney
mit gereiftem Bergkéase gratiniert (A,G)

Unsere Lieferanten
Wiener Beinschinken vom Gusel
frischer Fisch von Eishken Estate

WILMA'S FRUHSTUCKS COMBI 19

BIO Sauerteigbrot, Butter, gereifter Bergkase,
Beinschinken vom Gusel, 1 Stk. Stunden Freilandei,

halbe Avocado, Krautersalat

Homemade Granola, & 0,2L frischer Orangensaft (A,C,D,G)

GREEN SALAD

Blattsalat, Radieschen, Gartenkresse & Zitrus Dressing

6,5

HAM & EGGS 9
2 Stuck Freilandeier, Wiener Beinschinken & Schnittlauch (C)
EGGS BENEDIKT 16

Getoasteter BIO English Muffin,
Sauce Hollandaise, Speck & 2 Stk. Stunden Freilandeier (A,C,G,M)

Combo & Veggie

Eggs

AVOCADO CROISSANT

Avocado, Krauter-Korndl Salat
1 Stk. Stunden Freilandei & Parmesan (A,G)

9,5

Unsere Lieferanten
BIO Brot & Geback vom Joseph
Plundergeback von Delifrance

LIESINGER COMBI

BIO Hand-Buttersemmerl, 1 Stk. Stunden Freilandei,
Butter-Croissant mit hausgemachter luftiger Haselnusscreme
oder mit Toni"s Marillenmarmelade & 0,2L frischer Orangensaft
(A,C,H)

HUMMUS 6

Chili Crunch, Olivendl, Granatapfelkerne, Krautersalat
& getoastetes BIO Erdapfelbrot (A,N)

EIERSPEIS

2 Stuck Freilandeier & Gartenkresse (C,G)

EIERSPEIS TOPPINGS

Weilles Triffelol & Schnittlauch
Halbe Avocado
Steirer finish (Kurbiskerndl, Kerne, Junglauch) 2

EGGS FLORENTINE ) . 16 Beinschinken vom Gusel 55

Getoasifeter BIO English Muffin, .Sauce.HoIIanda|se, Gereifter Bergkise (gerieben) (G) 4,9

Babyspinat & 2 Stk. Stundgn Freilandeier (A,C,G,M) Crunchy Speck 3,5

- UPGRADE: mit hausgebeizter Lachsforelle aus Radlberg (D) 5

------------------------------------ Sweets -

GREEK YOGHURT 6 HOMEMADE GRANOLA 9

Joghurt, Honig & gerostete Nisse (H,G) Griechisches Joghurt, hausgemachtes Granola, eingekochte
Beeren & frische Minze (A,G)

PINK BERRY PORRIDGE 9 WILMA FRENCH TOAST .

BIO Hafermilch, Haferflocken, hausgemachter Beerenrdster Franzdsisches Brioche, Vanille-Obers-Rahm klein 6,5

& hausgemachtes Granola (A) & hausgemachter Beerenrdster (A,G) grof 9,9

Alle Preise verstehen sich inkl. aller Steuern und Abgaben
Allergene: Gluten (A) - Krebstiere (B) - Eier (C ) - Fisch (D) - ErdnUsse (E) - Soja (F) - Milchprodukte (G) - Schalenfrichte (H) - Sellerie (L) - Senf (M)
Sesam (N) - Schwefeldioxid (O) - Lupine (P) - Weichtiere (R)



Winzersekt rosé Brindlmayer
PN ZW ST.LA - brut 0,11

9,9
Winzersekt Kurt Angerer
Blanc de Blanc brut / 0,1L
8,9
alle nach Methode Traditionelle

Cremant Francois Mikulski Champagner Rosé Bellini Classico
Mersault Brut Nature / 0,1L de sousa rosé brut / 0,11 weilles Pfirsichmark - Prosecco / 0,1L
1 7.9

Sine Vino Beeren Minze
(Alkoholfrei)

8,5

Sine Vino Isabella Traube
(Alkoholfrei)

8,5

————————————————————————————————————— Kaffee d Tee -------------mmmmm oo

Hausbrandt Kaffee & Ronnefeldt Tee

Kaffee Verlangerter Schwarz byb
Espresso klein/grol} 35/47 Verlangerter Braun 46
Kleiner/groRer Brauner 37/49 Latte Macchiato 6,1
Espresso Macchiato 37 Matcha Latte 6,5

mit Espressoshot +2
Flat White 4,9 Golden Latte 6,5

mit Espressoshot +2
Melange 4,6 Eis-Latte Macchiato 6,5
Cappuccino 4,6 Affogato 7.5

........................... Limonaden & Hausgemachtes

Mojito Soda 4,5/6,5 Himbeer-Hibiskus Limo 4,5/ 6,5
Hausgemachtes Tonic 45/65 Apfel-Karotten-Ingwershot 2,9
Basilikum-Zitronen Limo 4,5/ 6,5 Orangen-Honig-Kurkumashot 2.9
Mango-Rosmarin Limo 45/65 Orangensaft 4,9

frisch gepresst 0,2L

Heille Schokolade 4,5
von Hausbrandt

——————————————————————————————————— Bier & Spritzer ------------ommiiioiii

vom Fass Flaschenbier
Zwettler Saphir 39/49/65 Corona 0,33 5,2
02/03/0,5

Wildshut Bio Perlage 0,75 54
Zwettler Zwickl 39/49/65
0,2/03/0,5 Radler 0,3 4,9

Zwettler Alkoholfrei 0,3 4,9

Tee von Ronnefeldt jess
Frichte Tee, GrUner Tee,

Krauter Tee, Kamillen Tee,

Earl Grey Tee, English Break-

fast Tee, Pfefferminze Tee,

Roibos Tee

Bio Apfel-Himbeere 1/8 3.2
FX Pichler Traubensaft 5,5
Gelber Muskateller

Bio Apfel naturtrib 1/8 2,9
Sarti Spritz 8,9
Limette, Sarti Rosa, Prosecco, Soda

Lillet Hugo 7.9
Lillet Blanc, Hollersirup, Prosecco, Soda
Himbeer Hibiskus Spritz 9.9

Prosecco, Soda, Himbeer- Hibiskusreduktion

Basilikum-Zitrus Spritz 7.9
Basilikum-Zitronenreduktion, Basilikum,
Tonic, Soda
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